Opis $tudijného programu trh a kvalita potravin v dennej forme stadia

Nazov vysokej Skoly:

Univerzita veterinarskeho lekarstva a farmacie v Kosiciach
Sidlo vysokej Skoly:

Komenského 73, 041 81 KoSice

Identifika¢né Cislo vysokej Skoly:

00397474

Organ vysokej skoly na schval'ovanie Studijného programu:
Akredita¢na komisia UVLF v KoSiciach

Datum schvalenia $tudijného programu alebo tGpravy Studijného programu: 30. 8. 2022
Ostatna uprava Studijného programu: 27. 6. 2022

Ostatna komplexna akreditacia UVLF v Kosiciach

- Priznanie bez ¢asového obmedzenia
- Cislo rozhodnutia: 2015-18852/46465:3-15A0 z 30. 10. 2015

Nazov vysokej $koly: Univerzita veterinarskeho lekarstva a farméacie v Kosiciach
Nazov Studijného programu: Trh a kvalita potravin
Stupen stadia: 2. stupeni

1. ZA&kladné udaje o $tudijnom programe

a) Nazov studijného programu a ¢islo podla registra studijnych programov:
11891 Trh a kvalita potravin UIPS kod: 4332T02

b) Stupen vysokoskolského §tadia a ISCED-F kod stupiia vzdelavania:
2. Stupen/767

C) Miesto uskutoc¢iovania $tudijného programu:
Sidlo univerzity

d) Nazov a ¢islo Studijného odboru, v ktorom sa absolvovanim $tudijného programu ziska
vysokoskolské vzdelanie, alebo kombindcia dvoch Studijnych odborov, v ktorych sa
absolvovanim $tudijného programu ziska vysokoskolské vzdelanie, ISCED-F kdd
odboru:
Veterinarske lekarstvo / 0841 Veterinarstvo

e) Typ Studijného programu:
Akademicky orientovany

f) Udelovany akademicky titul.
Magister (skratka Mgr.)

g) Forma stadia:
Denna

h) Jazyk, v ktorom sa $tudijny program uskuto¢niuje:
Slovensky jazyk

i) Standardné diZka $tadia vyjadrena v akademickych rokoch:
2 akademické roky

j) Kapacita $tudijného programu (planovany pocet Studentov), skuto¢ny pocet uchadzacov
a pocet Studentov: planovany pocet Studentov na rok: 20, skutocny pocet uchadzacov za
poslednych 6 rokov: 96; pocet studentov za poslednych 6 rokov: 81.



K)

Rok 2020 | 2021
Pocet prihlasenych uchddzacov 8 8
Pocet prijatych uchadzacov 8 8
Pocet zapisanych Studentov 7 5

Informécie o Studijnom programe:
https://ga.uvif.sk/sprg info/?sprg id=4

Profil absolventa a ciele vzdelavania

Ciele vzdelavania dosahované v Studijnom programe trh a kvalita potravin, v 2 stupni
studia metodicky vychadzaji z Eurdpskeho kvalifikaéného rdmca pre celozivotné
vzdelavanie (EKR). Ten vymedzuje poziadavky na vystupy vzdeldvania pre vedomosti,
zruénosti a kompetencie. Pre uroven 7 su pozadované ako vystupy vzdeldvania
vysokospecializované vedomosti, z ktorych su niektoré vedomosti poprednymi v oblasti
prace alebo stidia a su zakladom originalneho myslenia a/alebo vyskumu; zdsadné
uvedomenie si vedomosti v danej oblasti a na rozhrani medzi jednotlivymi oblastami.
Situécia pri vzdelavani v tomto Studijnom programe si vyzaduje rieSenie uloh, pri ktorych
posobi vel’a stivisiacich faktorov, vzdelavanie je ¢asto vysoko Specializované. Nositel'mi
taziskovych vedomosti s profilové predmety, ktoré maju v informacénych listoch popisané
vedomosti dosahované ako vystupy vzdelavania. Dopliiujice vedomosti st dosahované
absolvovanim ostatnych povinnych predmetov Studijného programu. Absolvovanim
profilovych predmetov ziska absolvent teoretické a praktické poznatky o technoldgiach
vyroby rastlinnych a zivoc¢isnych produktov so zameranim na bezpecnost’ produkovanych
vyrobkov, kde dodrZiavanie zéasad spravnej vyrobnej praxe zabezpeci produkciu
bezpecnych potravin. Absolvent ziska vedomosti riadenia rizika pri produkcii potravin.
Absolvent ziska aj poznatky zo zabezpecovania Gradnej kontroly potravin na slovenskom
a eurépskom trhu a tiez poznatky Vv oblasti systémov ochrany spolo¢ného trhu EU. Ziska
teoretické vedomosti o systémoch riadenia kvality potravin, z oblasti bezpe¢nosti potravin
ziska vedomosti 0 moznych kontaminantoch v potravinach sobozndmenim sa sich
rizikom na ludské zdravie, ziska vedomosti ohladne vyuzitia pridavnych latok
v potravinach ich pozitivach a rizikach vyuzitia v potravinarskej praxi; V oblasti kvality
potravin absolvent dostane vedomosti o kvalitativnych parametroch produkovanych
potravin, ako aj poznatky hodnotenia senzorickych a chemickych parametrov kvality
potravin; ziska praktické skusenosti ako aj teoretické vedomosti v oblasti analyzy potravin
vyuzitel'né v Statnych a sukromnych laboratériach zaoberajucich sa analyzou potravin,
pozna zasady ochrany vody, vodnych zdrojov a hodnotenia ukazovatel'ov kvality vody pre
potravinarsky priemysel, ako aj rieSenia zhodnocovania odpadovych vod. Absolvent tieZ
ziska vedomosti v oblasti hygieny gastronomickych prevadzok, legislativne poziadavky na
gastronomické prevadzky, ako aj spOsoby tepelnej Upravy potravin; oboznami sa
s pozitivnymi, ako aj negativnymi vlastnostami jednotlivych druhov gastronomickej
Upravy potravin, ako aj s rizikami konzumécie surovej a tepelne upravenej stravy. Ma
vSeobecny prehl'ad o pravnych predpisoch upravujucich legislativne poZziadavky na
produkciu, distribdciu a predaj potravin, av neposlednom rade ziska vedomosti
0 spoloé¢nej pol'nohospodarske;j politike v ramci EU.

Pre zru¢nosti dosahované vystupmi vzdeldvania zodpovedajuce Grovni 7 su pozadované
Specializované zrucnosti pri rieSeni problémov vyskumu a/alebo inovicii s ciel'om rozvijat’
nové vedomosti a postupy a integrovat’ vedomosti z réznych oblasti. Informacéné listy
popisuju zru¢nosti, ktoré absolvent predmetu dosiahne. Spolu zru¢nosti dosiahnuté v rdmci
jednotlivych predmetov predstavuju vzajomne prepojeny komplex, ktorého vysledkom su
zrucnosti determinujuce Gspesné vykonavania kompetencii. Absolvovanim profilovych


https://qa.uvlf.sk/sprg_info/?sprg_id=4

b)

predmetov absolvent ziska zrucnosti, ktoré mu umoznia riadit’ technologické procesy
vyroby potravin, riesit’ Glohy suvisiace s bezpe¢nost'ou a kvalitou produkovanych potravin,
nakol’ko ma dolezité poznatky o Sirokom spektre technologii vyrob v potravinarskom
priemysle, ako aj bezpec¢nostnych rizik a sposobov ich eliminécie; je schopny aktivne
prispievat’ k ochrane Zivotného prostredia vo vztahu k chovu zvierat; je schopny aktivne
riadit’ bezpecnost’ produkcie potravin, analyzovanim rizika vyhodnocovat’ a eliminovat’
mozné nebezpeCenstva vo vyrobnom procese. Je schopny podielat’ sa na zavadzani
systémov kvality do vyrobného procesu. Ako technolég je schopny pripravovat’ nové
receptlry vyrobkov a vie vyhodnotit’ vyuzitie pridavnych latok vo vyrobnom procese. Je
odborne spdsobily vykonavat’ aradnt kontrolu potravin v rdmci slovenského a europskeho
trh, je schopny samostatne vykonat’ kontrolu vyrobného procesu a hygieny vyrobnych
zavodov, ako aj potravin v obchodnej sieti. Absolvent je schopny vykonavat audit
potravinarskych prevadzok, obchodnych prevadzok ako aj gastronomickych zariadeni,
vyhodnotit’ rizika a prijat’ napravné opatrenia. V ramci gastronomickych prevadzok je
schopny vyhodnotit” hygienické rizika a prijat’ napravné opatrenia. Je schopny samostatne
pracovat’ v laboratoriu pri chemickej a senzorickej kvalite potravin. Absolvent je schopny
poskytovat’ odborné rady a poradenstvo v oblasti hygieny vyroby potravin, systémov
riadenia kvality potravin, ako aj legislativnych poziadaviek na oznafovanie potravin
v rdmci eurdépskeho trhu.

Vseobecne definované kompetencie pre uroven 7 EKR su - riadit’ a transformovat’ kontext
prace alebo Studia, ktoré su komplexné, nepredvidatelné a vyzaduju si nové strategické
pristupy a niest’ zodpovednost’ za prispievanie k odbornym poznatkom a postupom a/alebo
za hodnotenie strategickej vykonnosti timov. Tuto kvalifikdciu dosahuj vyssi odbornici a
manazéri, ktori maja pristup k préaci a ku kariérnemu postupu v Specializovanej oblasti. Ich
uroveit podporuje priamy pristup k vysokoSpecializovanej nezavislej praci a je
kvalifikdciou pre kariéru v odbornej a riadiacej préaci. Konkrétne kompetencie budd
stvisiet’ s pracovno-pravnym postavenim absolventa.

Absolvent $tudijného programu trh a kvalita potravin sa vie uplatnit’ ako technolog
potravinarskych prevadzok, odbornik v oblasti bezpecnosti a kvality potravin
v potravinarskych prevadzkach, auditor potravinarskych prevadzok, gastronomickych
prevadzok a obchodnych prevadzok, inSpektor Statnej veterinarnej spravy SR v oblasti
kontroly potravin v obchodnej sieti, odbornik v analyze potravin v statnych a suikromnych
laboratoriach pri analyze potravin.

Relevantné externé zainteresované strany, ktoré poskytli vyjadrenie alebo sthlasné
stanovisko k suladu ziskanej kvalifikacie so sektorovo-specifickymi poziadavkami na
vykon povolania:

Verex Holding, a.s. Liptovsky Mikulas (https://ga.uvIf.sk/vsk/docs/vzs takp_ verex.pdf)
Tesco Stores SR, a.s. (https://ga.uvlf.sk/vsk/docs/vzs_takp_tesco.pdf)

Uplatnitel’nost’

Na zéklade doterajsich skusenosti s absolventmi studijného programu trh a kvalita potravin
2. stupna $tidia je mozné konstatovat’ ich vel'mi dobru uplatnitel'nost’ v potravinarskych
prevadzkach zaoberajucich sa vyrobou, predajom a distribtciou potravin. Absolventi nasli
uplatnenie aj ako zamestnanci S$tatnej veterindrnej a potravinovej spravy, Statnych
veterinarnych laboratorii, sukromnych laboratorii, ako aj vyzivovi poradcovia, a Studenti
doktorandského Studia.
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b)

b)

c)

Prikladmi tspe$nych absolventov $tudijného programu Trh a kvalita potravin, 2. stupna
stadia st: Mgr. Martin Bartkovsky, PhD. (pedagég UVLF), Mgr. Sona Pivka, PhD.
(vedecky pracovnik UVLF), Mgr. Vladimir Datio (technoldg, pivovar Prazdroj, Ceské
republika), Mgr. Katarina Kolibarova (oddelenie kvality Fresh s.r.o. KoSice), Mgr. Erika
Noskova (rod. Hutnikova; oddelenie hygieny a kvality, Mecom a.s. Humenne), Mgr.
Tomas Mastil'dk (veduci vyroby Dalton s.r.o. Kosice), Mgr. Peter Pasen (manazér kvality
Milk Agro s.r.o. PreSov, prevadzka Sabinov) z ¢oho je vidiet, Ze absolventi UVLF
v Kosiciach sa uplatnili jednak ako tspesni absolventi doktorandského studia a nasledne
pedagogicki a vedecki pracovnici, resp. zamestnanci na manazérskych poziciach
v potravinarskych firmach.

Hodnotenie kvality S$tudijného programu zamestnavatelmi (spitna vizba): Kvalitu
studentov v SP Trh a kvalita potravin je overovana pocas stazi studentov v potravinarskych
prevadzkach a zariadeniach spolo¢ného stravovania, ktord vykondvaju v poslednom
semestri Stadia, kde po skonCeni staze sa prevadzkovatelia vyjadruji ku kvalite prace
a zaujmu Studentov. Tieto zdznamy suU pravidelne kontrolované vedacim uditel'om
a Vv pripade zhorSenia sa prijimaju napravné opatrenia. O kvalite Studijného programu
svedéi aj velky zaujem potravinarskych firiem zamestnat’ absolventov tohto SP, hned’ po
ukonceni S§tadia. Od akademického roku 2022/23 univerzita pripravila dotaznik
spokojnosti zamestnavatela s absolventom SP Trh a kvalita potravin, ktory bude
distribuovany vSetkym univerzite zndmym zamestnavatelom a vysledky budu raz ro¢ne
prerokované na komisii pre vytvaranie, Upravu a periodické hodnotenie Studijnych
programov bezpec¢nost’ krmiv a potravin, trh a kvalita potravin, rodinny farméar a hygiena
potravin, kde sa prijmu jednotlivé nadvrhy na zvySovanie kvality Studijného programu.

Struktira a obsah §tudijného programu

Pravidla na utvaranie $tudijnych planov v Studijnom programe trh a kvalita vychadzaju zo
vieobecnych ustanoveni obsiahnutych v &l. 2 vndtorného predpisu Studijny poriadok
UVLF v KoSiciach, ¢ast’ A.

Odporucany studijny plan pre dennd formu stadia:
https://ga.uvlf.sk/ais/sp/?sprg_id=4

V Studijnom plane su uvedené:

- jednotlivé Casti $tudijného programu (v $truktire povinné, povinne volite'né a vyberové
predmety),

- v studijnom plane st tuénym pismom a hviezdi¢kou vyznacené profilové predmety,

- pre kazdu vzdelavaciu Cast’ (predmet) si v informa¢nom liste predmetu definované
vystupy vzdelavania a stvisiace kritérié a pravidla ich hodnotenia tak, aby boli naplnené
vSetky vzdelavacie ciele Studijného programu,

- pre kazdu vzdelavaciu cast’ Studijného planu (predmet) su v informac¢nom liste
predmetu stanovené pouzivané vzdelavacie ¢innosti vhodné na dosahovanie vystupov
vzdelavania,

- Vvinformacnom liste predmetu st uvedené metddy, akymi sa vzdeldvacia Cinnost’
uskutociuje,

- vinformac¢nom liste predmetu st uvedené prerekvizity predmetu,

- Vvinformac¢nom liste predmetu st uvedené sylaby predmetu,

- Vinforma¢nom liste predmetu je uvedené pracovné zatazenie Studenta,

- kredity pridelené kazdej casti na zaklade dosahovanych vystupov vzdelavania
a suvisiaceho pracovného zat'aZenia,


https://www.uvlf.sk/document/vp-c-2-studijny-poriadok-uvlf-v-kosiciach.pdf
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d)

9)

h)

- je ureny garant predmetu a v informaénych listoch predmetov su uvedené aj d’alSie
0soby zabezpecujlice predmety,

miesto uskutociovania predmetu (ak sa Studijny programu uskutociiuje na viacerych
pracoviskach).

Informac¢né listy predmetov Studijného programu trh a kvalita potravin st dostupné
prostrednictvom liniek priamo v $tudijnom plane:
https://ga.uvlf.sk/ais/sp/?sprg_id=4

Podmienkou riadneho skonéenia $tadia je ziskanie 120 kreditov, v nich sU aj kredity za
pripravu a obhajenie diplomovej prace a za absolvovanie odbornej praxe v predpisanom
rozsahu. Dal§ie podmienky, ktoré musi §tudent splnit v priebehu $tudia Studijného
programu a na jeho riadne skoncenie, vratane podmienok Statnych skusok, pravidiel na
opakovanie $tudia a pravidiel na prediZenie, prerusenie §tidia st uvedené v ¢&l. 9, 15, 16,
17, 21, 22 a 29 vnutorného predpisu Studijny poriadok UVLEF v Kogiciach, ast’ A.

UVLF v Kosiciach v Studijnom plane pre denni formu $tidia ma uvedené podmienky
absolvovania jednotlivych casti Studijného programu a postup Studenta v Studijnom
programe Vv strukture:
- pocet kreditov za povinné predmety potrebnych na riadne ukoncenie Studia,
- pocet kreditov za povinné predmety potrebnych na riadne ukoncenie Casti Stadia,
- pocet kreditov za povinne voliteI'né a/alebo vyberové predmety potrebnych na riadne
ukondenie Stadia,
- pocet kreditov za blok predmetov Statnych sktisok potrebnych na riadne skonéenie
Studia.

UVLF v KoSiciach ma popisané pravidla pre overovanie vystupov vzdelavania
a hodnotenie Studentov a moznosti opravnych postupov voci tomuto hodnoteniu v ¢l. 20,
21 a 28 vnatorného predpisu Studijny poriadok UVLF v KoSiciach, ¢ast’ A.

UVLF v Kosiciach mé upravené podmienky uznavania Studia, alebo cCasti stidia v ¢l. 22,
37 a 41 vnatorného predpisu Studijny poriadok UVLF v KoSiciach, ¢ast” A.

Témy zavere¢nych prac Studijného programu su sti¢astou bodu 7. e).

UVLF v Kosiciach m& popisané:

- pravidla pri zadavani, spracovani, oponovani, obhajobe a hodnoteni zavereénych prac
v ¢l. 28 vnutorného predpisu Studijny poriadok UVLF v Kogiciach, ast’ A,

- moznosti a postupy ucasti na mobilitich $tudentov v ¢l. 41 vnutorného predpisu
Studijny poriadok UVLF v Kosiciach, ast’ A,

- pravidla dodrziavania akademicke;j etiky a vyvodzovania dosledkov, ktoré ustanovuje
vnutorny predpis Disciplinarny poriadok pre Studentov UVLF v KoSiciach, vnutorny
predpis Eticky kddex zamestnanca UVLF a vnutorny predpis Eticky kodex Studenta
UVLEF,

- postupy aplikovatel'né pre Studentov so Specifickymi potrebami v ¢l. 2, ods. 6; ¢l. 3,
ods. 5 a ¢l. 7, ods. 6 vnGtorného predpisu Studijny poriadok UVLF v Kogiciach
a v Smernici o podpore Studentov a uchadzacov o $tudium so Specifickymi potrebami
na UVLF v KoSiciach,
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b)

d)

- postupy podévania podnetov a odvolani zo strany $tudenta vo vnatornom predpise
Studijny poriadok UVLF v KoSiciach a v Smernici o vybavovani staznosti na UVLF
v KoSiciach.

Informacné listy predmetov Studijného programu
Informacné listy jednotlivych predmetov Studijného programu maju Struktiru stanovent
vyhlaskou MS SR €. 614/2002 Z. z. v zneni neskorsich predpisov.

Aktudalny harmonogram akademického roka a aktualny rozvrh

Harmonogram akademického roka a aktualny rozvrh su uvedené vzdy na zaciatku
akademického roka. Harmonogram akademického roka je dostupny v bulletine Informéacie
o stadiu na UVLF v KoSiciach arovnako aj na webovom sidle UVLF na linke
https://www.uvIf.sk/studium-bc-mgr-dr/harmonogram-studia-bc-mgr-dr. Aktuélny rozvrh
je dostupny na webovom sidle UVLF na linke https://www.uvlf.sk/studium-bc-mgr-
dr/rozvrh-hodin-bc-mgr-dr.

Personilne zabezpecenie Studijného programu

Osoba zodpovedna za uskutoéfiovanie, rozvoj a kvalitu $tudijného programu je prof.
MVDr. Slavomir Marcin¢ak, PhD., ktory je na funkénom mieste profesora pracovne
zaradeny na Katedre hygieny, technoldgie a zdravotnej bezpeénosti potravin; e-mail
slavomir.marcincak@uvlf.sk; mobil +421 915 984756.

Zoznam 0s0b zabezpecujucich profilové predmety Studijného programu:

- prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ak, PhD., Katedra hygieny, technologie a zdravotnej
bezpecnosti potravin, UVLF v Kosiciach

- doc. MVDr. Eva Dudrikovd, PhD., Katedra hygieny, technologie a zdravotnej
bezpecnosti potravin, UVLF v KosSiciach

- prof. MVDr. Peter Popelka, PhD., Katedra hygieny, technoldgie a zdravotnej
bezpecnosti potravin, UVLF v KoSiciach

- MVDr. Boris Semjon, PhD. — univerzitny docent, Katedra hygieny, technol6gie
a zdravotnej bezpe¢nosti potravin, UVLF v Kosiciach

- MVDr. Beata Korénekova, PhD. — univerzitny docent, Katedra hygieny, technolégie
a zdravotnej bezpecnosti potravin, UVLF v KoSiciach,

- doc. MVDr. Ivona Kozarova, PhD., Katedra hygieny, technolégie a zdravotnej
bezpecnosti potravin, UVLF v KoSiciach

- prof. MVDr. Jozef Nagy, PhD., Katedra hygieny, technoldgie a zdravotnej
bezpecnosti potravin, UVLF.

Vedecko/umelecko/pedagogické charakteristiky osdb zabezpecujucich profilové predmety
Studijného programu st dostupné na portali kvality UVLF v Kosiciach (https://ga.uvlf.sk)
a priame linky st uvedené v prilohe €. 1 vnutornej hodnotiacej spravy.

Zoznam ucitel'ov $tudijného programu s priradenim k predmetu a prepojenim na centralny
register zamestnancov vysokych $kol, s uvedenim kontaktov:

Ugitel | predmetly | e-mail | mobil | CRZ

Profilové predmety

doc. MVDr. Eva | Technoldgia vyroby | eva.dudrikova@uvlf.sk 0915984582 | https://www.portal
Dudrikova, PhD. | a kvalita mrazenych vs.sk/regzam/detai

1/6005
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a konzervovanych
rastlinnych potravin

prof. MVDr. Biotechnologicka slavomir.marcincak@uvlf.sk | 0915984756 | https://www.portal
Slavomir vyroba a kvalita vs.sk/regzam/detai
Marcingdk, PhD. | potravin; 1/6070
prof. MVDr. Technoldgia vyroby | jozef.nagy@uvlf.sk 0915984010 | https://www.portal
Jozef Nagy, PhD. | a kvalita produktov vs.sk/regzam/detai

hydiny, ryb, zveriny 1/6021

a medu
MVDr. Boris Technologia vyroby | boris.semjon@uvlf.sk 0917315905 | https://www.portal
Semjon, PhD., a kvalita mlieka a vs.sk/regzam/detai
univerzitny mlie¢nych vyrobkov 1/30136
docent
prof. MVDr. Technologia vyroby | peter.popelka@uvlf.sk 0905110774 | https://www.portal
Peter Popelka, a kvalita masa a vs.sk/regzam/detai
PhD. masovych vyrobkov; 1/6062

Systémy riadenia

kvality potravin

zivo€. povodu
MVDr. Beéta Technoldgia vyroby | beata.korenekova@uvlf.sk 0915986732 | https://www.portal
Korénekova, a kvalita tukov; vs.sk/regzam/detai
PhD., 1/6082
univerzitny
docent
doc. MVDr. Kontrola potravinv | ivona.kozarova@uvlf.sk 0915984757 | https://www.portal
Ivona Kozarova, | ramci spolo¢ného vs.sk/regzam/detai
PhD. trhu; 1/6056

Povinne predmety

doc. MVDr. Eva | Technoldgia vyroby | eva.dudrikova@uvlf.sk 0915984582 | https://www.portal
Dudrikova, PhD. | a kvalita mrazenych vs.sk/regzam/detai

a konzervovanych 1/6005

rastlinnych

potravin;
prof. MVDr. Technoldgia vyroby | jozef.nagy@uvlf.sk 0915984010 | https://www.portal
Jozef Nagy, PhD. | a kvalita produktov vs.sk/regzam/detali

hydiny, ryb, zveriny 1/6021

a medu
MVDr. Boris Technol6gia vyroby | boris.semjon@uvlf.sk 0917315905 | https://www.portal
Semjon, PhD., a kvalita mlieka a vs.sk/regzam/detai
univerzitny mlie¢nych vyrobkov 1/30136
docent
MVDr. Beata Technologia vyroby | beata.korenekova@uvlf.sk 0915986732 | https://www.portal
Korénekova, a kvalita tukov; Staz vs.sk/regzam/detali
PhD., (potravinarske 1/6082
univerzitny podniky a zariadenia
docent spoloéného

stravovania)
prof. MVDr. Technoldgia vyroby | peter.popelka@uvlf.sk 0905110774 | https://www.portal
Peter Popelka, a kvalita mésa a vs.sk/regzam/detai
PhD. masovych vyrobkov; 1/6062

Systémy riadenia

kvality potravin

zivo€. povodu
prof. MVDr. Biotechnologicka slavomir.marcincak@uvlf.sk | 0915984756 | https://www.portal
Slavomir vyroba a kvalita vs.sk/regzam/detali

Marcingak, PhD.

potravin;
Technologické
zariadenia a
gastronomicka
Uprava potravin

1/6070
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doc. MVDr. Kontrola potravin v | ivona.kozarova@uvlf.sk 0915984757 | https://www.portal
Ivona Kozarova, | ramci spolo¢ného vs.sk/regzam/detai
PhD. trhu; Uradné 1/6056
kontrola potravin
MVDr. Jana Senzoricka analyza jana.malova@uvlf.sk 0915986955 | https://www.portal
Zahumenska, potravin; vs.sk/regzam/detai
PhD. Technoldgia vyroby 1/3275
a kvalita cereédlii
Mgr. Martin Spolo¢na martin.bartkovsky@uvlf.sk | 0917124764 | https://www.portal
Bartkovsky, pol'nohospodarska vs.sk/regzam/detali
PhD. politika; Pestovanie 1/31719
a kvalita Cerstvého
ovocia a zeleniny;
Systémy riadenia
kvality potravin
rastlin. pévodu
MVDr. Ivana Legislativne a ivana.regecova@uvlf.sk 0918997630 | https://www.portal
Regecovd, PhD. | hygienické vs.sk/regzam/detai
poziadavky na 1/25954
zariadenia
spolo¢ného
stravovania
MVDr. Jana Technologia vyroby | jana.vyrostkova@uvlf.sk 0905493590 | https://www.portal
Vyrostkova, a kvalita cukrov vs.sk/regzam/detai
PhD. 1/25077
doc. MVDr. Choroby z potravin monika.pipova@uvlf.sk 0915984562 | https://www.portal
Monika Pipova, vs.sk/regzam/detai
CSc. 1/6030
doc. MVDr. Radiobiolégia a katarina.benova@uvlf.sk 0915984681 | https://www.portal
Katarina Befiova, | ozarovanie potravin vs.sk/regzam/detai
PhD. 1/6028
doc. MVDr. Voda nada.sasakova@uvIf.sk 0915984672 | https://www.portal
Nad’a Sasakova, | v potravinarstve; vs.sk/regzam/detai
PhD. 1/6090
PaedDr. Beata Telesna vychova beata.gajdosova@uvlf.sk 0915984748 | https://www.portal
GajdoSova vs.sk/regzam/detai
1/6168
Doc. MVDr. Jan | Polovnictvo jan.curlik@uvlf.sk 0915984642 | https://www.portal
Curlik, PhD. vs.sk/regzam/detai
1/6068
MVDr. Pavlina Tovaroznalectvo pavlina.jevinova@uvlf.sk 0915984752 | https://www.portal
Jevinova, PhD. vs.sk/regzam/detai
1/6061
MVDr. Lydia Pridavné latky lydia.mesarcova@uvlf.sk 0917641886 | https://www.portal
Mesarcova, PhD. | a prisady vs.sk/regzam/detai
Vv potravinch 1/25074
MVDr. Vladimir | Jazda na koni vladimir.hura@uvlf.sk 0915984717 | https://www.portal
Hura, PhD. vs.sk/regzam/detali
1/6002
Prof. MVDr. Technoldgia vyroby | dionyz.mate@uvlf.sk 0905579558 | https://www.portal
Dionyz MAété, a kvalita mésa a vs.sk/regzam/detali
PhD., masovych vyrobkov 1/5985
MVDr. Gabriela | Vodav gabriela.gregova@uvlf.sk 0917171102 | https://www.portal
Gregova, PhD., potravinarstve vs.sk/regzam/detai
univerz. docent 1/6132
MVDr. Tatiana Voda v tatiana.szaboova@uvlf.sk 0915986721 | https://www.portal

Szabbova, PhD

potravinarstve;

vs.sk/regzam/detai
1/29301
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Mgr. Lukas Telesna vychova lukas.varga@uvlf.sk 0915984746 | https://www.portal
Varga vs.sk/regzam/detai
1/31728
doc. MVDr. Pol'ovnictvo peter.lazar@uvlf.sk 0915984569 | https://www.portal
Peter Lazér, vs.sk/regzam/detai
PhD. 1/6016
Ing. Renéta Polovnictvo barbora.karolova@uvlf.sk 0915984771 | https://www.portal
Karolova, PhD. vs.sk/regzam/detai
1/21955
Povinne voliteI’né predmety
doc. MVDr. Eva | Potraviny eva.dudrikova@uvlf.sk 0915984582 | https://www.portal
Dudrikova, PhD. | $pecifického vs.sk/regzam/detali
charakteru 1/6005
doc. MVDr. Radiobiolégia a katarina.benova@uvlf.sk 0915984681 | https://www.portal
Katarina Benové, | ozarovanie potravin vs.sk/regzam/detai
PhD. 1/6028
MVDr. Jana Vyzivové jana.vyrostkova@uvlf.sk 0905493590 | https://www.portal
Vyrostkova, hodnotenie potravin vs.sk/regzam/detai
PhD. 1/25077
doc. MVDr. Voda nada.sasakova@uvlf.sk 0915984672 | https://www.portal
Nad’a Sasakova, | v potravinarstve; vs.sk/regzam/detai
PhD. 1/6090
MVDr. Lydia Pridavné latky lydia.mesarcova@uvlf.sk 0917641886 | https://www.portal
Mesarcova, PhD. | a prisady vs.sk/regzam/detai
V potravindch 1/25074
doc. MVDr. Predaj potravin ivona.kozarova@uvlf.sk 0915984757 | https://www.portal
Ivona Kozarova, vs.sk/regzam/detai
PhD. 1/6056
MVDr. Boris Materialy boris.semjon@uvlf.sk +421917315 | https://www.portal
Semjon, PhD. a predmety 905 vs.sk/regzam/detai
Vv potravinarstve 1/30136
Vyberové predmety
PaedDr. Beata Telesna vychova beata.gajdosova@uvlf.sk 0915984748 | https://www.portal
Gajdosova vs.sk/regzam/detai
1/6168
Doc. MVDr. Jan | Polovnictvo jan.curlik@uvlf.sk 0915984642 | https://www.portal
Curlik, PhD. vs.sk/regzam/detai
1/6068
MVDr. Vladimir | Jazda na koni vladimir.hura@uvlf.sk 0915984717 | https://www.portal
Hura, PhD. vs.sk/regzam/detali

1/6002

e) Zoznam S$kolitel'ov zavere¢nych prac s priradenim k témam (s uvedenim kontaktov) —
vedacimi diplomovych prac mézu byt vSetci pedagdgovia, ktori sa zacastnuju vyucby
jednotlivych predmetov Studijného programu, s vynimkou ucitel'ov telesnej vychovy.
Veddcimi diplomovych prac su schvéleni aj vedecki pracovnici univerzity, ktorych
vedecké zameranie suvisi so §tudijnym odborom veterinarske lekarstvo a SP trh a kvalita
potravin. Zoznam veducich diplomovych prac je, na ndvrh osoby zodpovednej za
uskutoc¢novanie, rozvoj a kvalitu Studijného programu, schvalovany akreditacnou
komisiou univerzity. Vediceho a tému diplomovej prace schvaluje veduci katedry a
nasledne aj osoba zodpovedna za uskuto¢niovanie, rozvoj a kvalitu Studijného programu v
akademickom informa¢nom systéme a az potom si Student tému a Skolitel'a diplomove;j
prace vyberd zo zoznamu v akademickom informa¢nom systéme.
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Skolitel Téma Rok
ukoncenia
DP
Doc. MVDr. Katarina Befiova, PhD. 2015/16
katarina.benova@uvlf.sk Sposoby prediZenia trvanlivosti potravin
Hodnotenie kvality jogurtov z obchodnej 2015/16
MVDr. Jana Vyrostkova, PhD., siete so zameranim sa na obsah pridavnych
jana.vyrostkova@uvlf.sk latok
MVDr. Ivana Regecovd, PhD., Detekcia lepku v potravinach rastlinného 2018/19
ivana.regecova@uvlf.sk povodu
RNDr. Zuzana Di¢akova, PhD., Stanovenie vybranych fyzikalno- 2014/15
https://www.portalvs.sk/regzam/detai | chemickych parametrov srvatky
1/6012?mode=full, uz nepracuje na
univerzite
Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ék, Doméce varenie piva — kvalitativne 2014/15
PhD., slavomir.marcincak@uvlf.sk parametre produkovaného piva
Doc. MVDr. Ivona Kozarova, PhD., | Audity systému monitorovania rezidui 2014/15
ivona.kozarova@uvlf.sk a kontaminantov v zivych zvieratach
a zivo¢isnych produktoch v Slovenskej
republike
Doc. RNDr. Méria Baranova, PhD., | Kvalita kdvy a kdvovin na nasom trhu 2014/15
https://www.portalvs.sk/regzam/detai
1/6034?mode=full, od 1. 9. 2022 uz
nepracuje na UVLF
Prof. MVDr. Jozef Nagy, PhD., Porovnanie kvality slepacich vajec r6zneho | 2014/15
jozef.nagy@uvlf.sk pbvodu
Doc. MVDr. Jana Kosc¢ova, PhD., Antibakterialne ucinky éterickych olejov 2014/15
jana.koscova@uvlf.sk vo¢i vybranym potravinovym patogénom
Prof. MVDr. Peter Popelka, PhD., Porovnanie kvality ¢erstvého 2014/15
peter.popelka@uvlf.sk a zmrazeného/rozmrazeného rybieho mésa
MVDr. Pavlina Jevinova, PhD., Kéava a mykotoxikologické rizika 2015/16
pavlina.jevinova@uvlf.sk
Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ék, Antioxida¢né vlastnosti bielych vin 2015/16
PhD. zo Slovenska
Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ak, Vplyv chmel'u na senzoricku kvalitu piva 2015/16
PhD.
Prof. MVDr. Peter Turek, PhD. Klasifikacia jato¢ne opracovanych tiel 2015/16
o$ipanych na vybranom bitdnku
Prof. MVDr. Peter Turek, PhD. Sledovanie ¢erstvosti méisa v obchodnej 2015/16
sieti
Doc. MVDr. Pavel Bystricky, PhD. | Miera oxidacie tukovej zlozky trvanlivych | 2015/16
mésovych vyrobkov v obchodnej sieti
MVDr. Beata Korénekova, PhD., Ochutené mineralne vody na slovenskom 2015/16
beata.korenekova@uvlf.sk trhu a ich zlozenie
Doc. RNDr. Méria Baranova, PhD. | Kvalitativne hodnotenie rajéiakového 2015/16
pretlaku a keCupu
Doc. RNDr. Méria Baranova, PhD. | Hodnotenie kvality ¢okolad a ¢okoladovych | 2015/16
cukroviniek
Doc. MVDr. Eva Dudrikova, PhD., Fyzikalno-chemické vlastnosti syrov 2015/16
eva.dudrikova@uvlf.sk parmezanového typu
Doc. MVDr. Monika Pipova, CSc., | Vyskyt Campylobacter spp. v potravinach 2015/16
monika.pipova@uvlf.sk a incidencia kampylobakteriéz v Slovenskej
republike
MVDr. Pavlina Jevinov4, PhD. Spekacky na slovenskom trhu 2015/16
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MVDr. Jana Zahumenska, PhD., Kvalita mlieka z obchodnej siete 2015/16
jana.malova@uvlf.sk
RNDr. Zuzana Dic¢akova, PhD. Vyskyt a senzorické hodnotenie anal6gov 2015/16
prirodnych a tavenych syrov v obchodnej
sieti
Doc. MVDr. Katarina Benova, PhD. | Monitoring 137 Cs na Slovensku 2015/16
a moznosti znizovania kontaminacie
Ing. Viera Bari¢i¢ova, PhD. 2015/16
https://www.portalvs.
sk/regzam/detail/179 Zhodnotenie prinosu organizacii vyrobcov
07 pre rozvoj ovocinarstva v SR
Vplyv pozberovych technologii 2015/16
Ing. Viera Bari¢i¢ova, PhD. na zvySovanie kvality ovocia a zeleniny
Vplyv hygieny prostredia pri ziskavani 2016/17
MVDr. Jana Zahumenska, PhD. mlieka na jeho kvalitu
Kvalitativne hodnotenie jednotlivych 2016/17
Doc. RNDr. Méria Baranova, PhD. | druhov nealkoholickych ovocnych napojov
Povzbudzujlce energetické napoje 2016/17
MVDr. Beata Korénekové, PhD. na slovenskom trhu
Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ak, Chemicka a senzoricka analyza napojov 2016/17
PhD. cider predavanych na Slovensku
Kontaminacia vajec zastupcami rodu 2016/17
Cladosporium a ich vplyv na ukazovatele
MVDr. Pavlina Jevinova, PhD. kvality
Doc. MVDr. Pavel Nad’, PhD. , Sledovanie mlie¢neho produkéného 2016/17
pavel.nad@uvIf.sk potencidlu Lucerny siatej
Enzymové inhibitory v s6jovych 2016/17
produktoch vo vztahu k spésobu
technologickej Upravy a obsahu v pévodnej
Doc. MVDr. Pavel Nad’, PhD. surovine
Testovanie dezinfekcného prostriedku in 2016/17
vitro na G- a G+ baktérie izolované
MVDr. Jana Vyrostkovd, PhD. z mlieka.
Podiel konzumécie mlieka a mlie¢nych 2016/17
vyrobkov v jednotlivych kategériach
Doc. MVDr. Pavel Mal’a, PhD. stravnikov
Doc. MVDr. Jana Kos¢ova, PhD., Kvalitativna mikrobiologicka analyza 2016/17
jana.koscova@uvlf.sk vo vybranych potravinarskych prevadzkach
Mikroskopicka identifikacia mikromycét 2016/17
zo surového mlieka a vybranych druhov
Doc. MVDr. Eva Dudrikova, PhD. Syrov
Vyuzitie diagnostickych testov 2016/17
Doc. MVDr. Eva Dudrikova, PhD. pri somatickych bunkéach v mlieku
Doc. MVDr. Katarina Betiova, PhD. | Huby ako potravina 2016/17
Stanovenie po¢tu mikromyceét vo vajickach | 2016/17
MVDr. Pavlina Jevinova, PhD. v zavislosti od spdsobu pripravy vzorky
Prof. MVDr. Dionyz Mété, PhD., Podiel virusov na alimentarnych ndkazach | 2016/17
dionyz.mate@uvlf.sk konzumentov v SR v rokoch 2015 - 2016
Hodnotenie niektorych kvalitativnych 2016/17
parametrov Spaldovej pSenice pestovanej
RNDr. Zuzana Diéakova, PhD. v malovyrobe
Kvalita masla vyrabaného v mini 2016/17
MVDr. Jana Zahumenska, PhD. zariadeniach uréenych pre malych farmarov
Doc. MVDr. Katarina Beiiova, PhD. | Med a véelie produkty 2016/17
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MVDr. lvana Regecovd, PhD.

Nové metody vyuzivané pri identifikacii
mikroorganizmov izolovanych z potravin

2016/17

Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ak, Obsah fenolov a antioxidacna aktivita 2017/18
PhD. bielych macerovanych vin
Porovnanie prijmu soli pri konzumaécii 2017/18
roznych druhov mlieénych vyrobkov u deti
RNDr. Zuzana Dicakova, PhD. predskolského veku
MVDr. Beata Korénekové, PhD. Med a vyrobky z medu na Slovenskom trhu | 2017/18
Analyza ozndmeni a rizik v rdmci Systému | 2017/18
Doc. MVDr. Ivona Kozarova, PhD. rychleho varovania pre potraviny a krmiva
Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ak, Pridavné latky v masovych vyrobkoch 2017/18
PhD. predavanych na slovenskom trhu
Zaujem spotrebitel'ov o vybrané 2017/18
MVDr. Beata Korénekova, PhD. nealkoholické napoje na slovenskom trhu
MVDr. Pavlina Jevinova, PhD. Plesnivenie vajec pocas skladovania 2017/18
Hodnotenie hygienickych poziadaviek 2017/18
Doc. MVDr. Nad’a Sasakova, PhD. v prvovyrobe mlieka
Vplyv skladovania na fenotypové prejavy 2017/18
faktorov virulencie u stafylokokovych
MVDr. Ivana Regecovd, PhD. kmertiov izolovanych z potravin
RNDr. Zuzana Diéakova, PhD. Sacharidy vo vyzive 'udi 2017/18
Kvalitativne hodnotenie vybranych 2017/18
Doc. RNDr. Méria Baranova, PhD. | vyrobkov z rozdrveného ovocia
Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ak, Vplyv pouzitych surovin na senzorické 2017/18
PhD. vlastnosti vrchne kvaseného piva
Doc. MVDr. Nad’a Sasakova, PhD., | Porovnanie u¢inku réznych dezinfekénych | 2017/18
nada.sasakova@uvlf.sk pripravkov na dezinfekciu pitnej vody
Vplyv pridavku Startovacej kultary 2017/18
Doc. MVDr. Pavel Bystricky, PhD. | na oxidaciu tukovej zlozky trvanlivych
https://www.portalvs.sk/regzam/detai | tepelne neopracovanych mésovych
1/5999 vyrobkov
RNDr. Zuzana Dic¢dkova, PhD. Hodnotenie kvality kakaa 2018/19
Modelové testovanie Studentov pre ziskanie | 2018/19
MVDr. Boris Semjon, PhD., certifikatu v oblasti senzorického
boris.semjon@uvlf.sk posudzovania potravin
Identifikacia izolatov Penicillium 2018/19
MVDr. Pavlina Jevinova, PhD. chrysogenum z vajec
Hodnotenie zmien vybranych fyzikalnych 2018/19
a chemickych parametrov pocas
MVDr. Beata Korénekova, PhD. skladovania medu
Vplyv gluténu na kvalitu masovych 2018/19
MVDr. Ivana Regecovd, PhD. vyrobkov
Kontamindcia lesného prostredia 2018/19
Doc. MVDr. Katarina Betiova, PhD. | radionuklidmi na Slovensku
Analyza mikrobioldgie tavenych syrov so 2018/19
Doc. MVDr. Monika Pipova, CSc. stanovenim optimalizacnych opatreni
Hodnotenie kvality vybranych druhov 2018/19
Doc. RNDr. Méria Baranova, PhD. | rastlinnych tukov a olejov
Vyuzitie elektrochemického analyzatora 2018/19

Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ak,
PhD.

Omnilab na béaze jednorazovych
biosenzorov pre jednoduchu a rychlu
analyzu vina
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Prof. MVDr. Peter Turek, PhD.,
https://www.portalvs.sk/regzam/detai

1/5973?mode=ful,

Kvalita vajec v zavislosti od spdsobu chovu
nosnic

2018/19

Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ak, Kvalita a senzorické vlastnosti liehovin 2018/19
PhD. whisky
Kvalitativne hodnotenie acidofilného 2018/19
MVDr. Boris Semjon, PhD. mlieka pocas procesu vyroby a skladovania
MVDr. Jana Zahumenska (rod. 2018/19
Mal'ova), PhD. Kryoskopické meranie mlieka
Antimikrobialna rezistencia kmenov 2018/19
Staphylococcus warneri izolovanych
MVDr. Ivana Regecovd, PhD. z potravin
Psychrotrofné baktérie ako kontaminanty 2018/19
Doc. MVDr. Eva Dudrikova, PhD. surového kravského mlieka
Kvalitativne hodnotenie bieleho jogurtu 2018/19
MVDr. Boris Semjon, PhD. s modifikovanym obsahom proteinov a tuku
Vyskyt niektorych zoon6z u l'udi a zvierat | 2018/19
Prof. MVDr. Dionyz Maté, PhD. v SR. v rokoch 2017-2018
Stanovenie obsahu amoniaku vo vybranych | 2018/19
Prof. MVDr. Dionyz MAété, PhD. masovych konzervach od r6znych vyrobcov
Analyza nebezpecenstiev a Kritickych
kontrolnych bodov v obchodnej prevadzke
v procese skladovania a distriblcie mlieka
MVDr. Boris Semjon, PhD. a mlie¢nych vyrobkov 2019/20
Hodnotenie kvality medu od prvovyrobcov
MVDr. Beata Korénekové, PhD. a zo spotrebitel'skej siete 2019/20
Mgr. Martin Bartkovsky, PhD., Kvalitativne a senzorické vlastnosti vin
martin.bartkovsky@uvlf.sk z Michalovského vinohradnickeho rajonu 2019/20
Vyskyt mikromycét vo vzorkach
mrazenych a nemrazenych pekérenskych
MVDr. Pavlina Jevinov4, PhD. vyrobkov 2019/20
Senzorické hodnotenie vyberovych
a komoditnych kav po réznych spdsoboch
Prof. MVDr. Peter Popelka, PhD. pripravy 2019/20
Analyza metodickych postupov
MVDr. Boris Semjon, PhD. pre stanovenie synerézie jogurtov 2020/21
Vplyv macerécie na kvalitativne parametre
Mgr. Martin Bartkovsky, PhD. vina Sauvignon 2020/21
MVDr. Pavlina Jevinov4, PhD. Vyskyt mikromycét v koreni majoran 2020/21
MVDr. Jana Zahumenska (rod. Optimalizécia prudového diagramu vyroby
Malova), PhD. jogurtov v technologickom laboratoriu 2020/21
Hodnotenie kvality rastlinnych olejov
MVDr. Beata Korénekova, PhD. na slovenskom trhu 2020/21
Kvalitativne hodnotenie vybranych vin z
MVDr. Boris Semjon, PhD. vychodoslovenskej vinohradnickej oblasti 2021/22
Doc. MVDr. Pavel Nad’, PhD.
https://www.portalvs.sk/regzam/detai
1/6083 Vplyv aditiv na bdze huminovych latok
pavel.nad@uvIf.sk na produkéné parametre a kvalitu produktu 2021/22
Komparativna analyza vybranych odrdd
MVDr. Jana Zahumenska (rod. olivovych olejov prostrednictvom
Mal'ova), PhD. senzorického hodnotenia 2022/23
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Fyzikélno-chemickeé a senzorické vlastnosti 2022/23

Prof. MVDr. Slavomir Marcin¢ék, maésa po aplikacii huminovych latok vo
PhD. vyzive brojlerovych kurciat
Sledovanie zmien v druhovom zastlpeni 2022/23
kvasiniek izolovanych z vina so znizenym
MVDr. lvana Regecovd, PhD. obsahom histaminu pocas skladovania
Vplyv skladovania na senzorické parametre 2022/23
MVDr. Boris Semjon, PhD. vina so zniZenym obsahom histaminu
Zmeny mikrobioty vina so zniZzenym 2022/23
MVDr. Jana Vyrostkova, PhD. obsahom histaminu v priebehu skladovania.
f) Vedecko-pedagogické charakteristiky skolitel'ov zavereénych prac — vedecko-pedagogické

9)

h)

charakteristiky $kolitel'ov bakalarskych prac v $tudijnom programe su dostupné na portali
kvality UVLF v Kosiciach prostrednictvom S$tudijného planu, alebo priamo na adrese
https://qa.uvlIf.sk/vupch-viewer/?regzam=X, kde X je ¢&islo zamestnanca na Portali VS
(napr. https://www.portalvs.sk/regzam/detail/6111 - zaznam zamestnanca na portali VS,
https://ga.uvlf.sk/vupch-viewer/?regzam=6111 — VUPCH zamestnanca na portali kvality
UVLF v Kosiciach).

Zastupcovia Studentov, ktori zastupuju zdujmy Studentov Studijného programu (meno
a kontakt) — ¢lenom komisie pre Upravu Studijného programu trh a kvalita potravin bol
Student  $tudijného  programu  Stefania  Keseriiova  Molnarova;  e-mail:
stefania.keseruova@student.uvlf.sk

Studijny poradca $tudijného programu (s uvedenim kontaktu a s informaciou o pristupe
k poradenstvu a o rozvrhu konzultacii) — studijnym poradcom pre SP trh a kvalita potravin
V prvom aj druhom ro¢niku bol ur¢eny Mgr. Martin Bartkovsky, PhD.; tel.: +421 917 124
764.

Iny podporny personal Studijného programu — priradeny Studijny referent, kariérny poradca
— po akreditacii bude ako priradeny poradny persondl pdsobit’ Ing. Renata Bozikova, e-
mail renata.bozikova@uvlf.sk.

Priestorové, materialne a technické zabezpecenie Studijného programu a podpora
Zoznam a charakteristika uéebni Studijného programu a ich technického vybavenia
s priradenim k vystupom vzdelavania a predmetu:

Predmet Charakteristika materialneho a technického Cislo pavilénu
vybavenia a oznacenie miestnosti

Senzoricka analyza | Vybavené laboratdrium na senzorické hodnotenie Spolo¢né senzorické

potravin potravin so samostatnymi boxami na hodnotenie pracovisko UVLF

a IVVL Cesta pod
Hradovou 13/a Kosice,
Laborat6rium na
senzorické hodnotenie

Degusta¢na miestnost’ vybavena na senzorické vina
hodnotenie vina

Technoldgia vyroby Spekol 11, Centrifiga EBA 20 Hettich, Centrifiga | KHTaZBP, budova P-10
a kvalita mrazenych chlad.,stol, HETTICH MICRO, Chladni¢ky (3x), | ¢. dveri4,6a7

a konzervovanych Elektroforéza CHU 20 + elektroforeticky zdroj PS
rastlinnych potravin | 503, Laboratorny digestor 12 HPL, Mikrovinna rara
Whirpool, Vodny kupel Memmert, Kolorimeter CR
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410 v.¢.B8407092 s dataprocesorom, sterilizatory,
suSiarefi, autoklavy, mikrobiologické termostaty a
mikroskopy, mraznic¢ky, chladnicky, hlbokomraziaci
box, odstavoval, pH-meter, vybornik zmrzliny,
KitchenAid robot, Ponorny mixér — Sencor, Elekt.
Kraja¢ — Bosch

vari¢, elektricky Spordk, sita, sitkd, Skrabky, noze,
taniere na senzorické hodnotenie, material a
vybavenie na fyzikélno-chemické vysSetrenia,
laboratérne vybavenie na analyzy zloziek mrazenych
a konzervovanych rastlinnych potravin titracnymi
metodami

analyzator VELP na analyzu obsahu bielkovin
MS-Teams

Spolo¢na
pol'nohospodarska
politika

vybavené
a zékladnym

Seminarna  a prednaskova  miestnost’
multimedialnym projektorom
vybavenim. MS-Teams

KHTazBP, budova P-6,
cvicebne 1 a 4 (kniznica),
prednaskova miestnost’
v budove P6
MS-Teams

Legislativne a
hygienické
poziadavky na
zariadenia
spolo¢ného
stravovania

Cvicebne vybavené dataprojektorom a pocitacom,
MS-Teams

KHTazZBP, budova P-6,
cvicebne 1 a 4 (kniznica),
prednaskova miestnost’
v budove P6

Biotechnologicka
vyroba a kvalita
potravin

Biotechnologicka dielna na vyrobu
biotechnologickych nédpojov (piva, medoviny a vina):
mlynko-odzriiovaci stroj, lis na ovocie, nerezové
nadoby, filter na népoje, vakuova plni¢ka napojov,
pomocné nastroje apomdcky pre zrealizovanie
procesu vyroby uvedenych napojov.

Plne zariadené laboratérium na chemicku analyzu vina,
piva a destilatov: elektricky ebulioskop, analyzator
kyselin, biochemicky analyzator zloziek vina (cukor,
volny a celkovy oxid siri¢ity, obsah jednotlivych
kyselin, Analyzator elektroforeticky
EA102+kolbna,softvér na analyzu jednotlivych kyselin
v napojoch, spektrofotometrické analyzatory na
analyzu antioxidaénych zloziek v napojoch, Sucastou
je aj senzoricka miestnost’ na senzorickil analyzu
napojov (vina, piva)., MS-Teams

KHTaZBP budova P-6
miestnosti ¢.d. 39,
:budova P-14 — suterén;
budova P-10 — suterén;

Technoldgia vyroby
a kvalita cereélii

Spekol 11, Centrifiga EBA 20 Hettich, Centrifliga
chlad.,sto. HETTICH MICRO, Chladnicky (3x),
Elektroforéza CHU 20 + elektroforeticky zdroj PS
503, Laboratorny digestor 12 HPL, Mikrovinna rira
Whirpool, Vodny kipel’ Memmert, Kolorimeter CR
410 v.¢.B8407092 s dataprocesorom, sterilizatory,
autoklavy, mikrobiologické termostaty a mikroskopy,
mrazni¢ky, chladnicky, stolova pekaren, Elekt. Krajac¢
— Bosch,

pH-meter, KitchenAid robot, varic, elektricky Sporak,
sita, sitka, noZze, taniere na senzorické hodnotenie,
materiél a vybavenie na fyzikalno-chemické
vySetrenia, laboratdrne vybavenie na analyzy zloziek
rastlinnych potravin titranymi metoédami

analyzator VELP na analyzu obsahu bielkovin
CvicCebne vybavené dataprojektorom a pocitacom,
MS-Teams

KHTazBP, budova P-10
C.dveri4,6a7

Technoldgia vyroby
a kvalita cukrov

Spekol 11, Centrifuga EBA 20 Hettich, Centrifiga
chlad.,sto. HETTICH MICRO, Chladnicky (3x),

KHTaZBP, budova P-10
C.dveri4,6a7
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Elektroforéza CHU 20 + elektroforeticky zdroj PS
503, Laboratorny digestor 12 HPL, MikrovInna rira
Whirpool, Vodny kapel’ Memmert, Kolorimeter CR
410 v.¢.B8407092 s dataprocesorom, sterilizatory,
autoklavy, mikrobiologické termostaty a mikroskopy,
chladni¢ky, pH-meter, zmrzlinovaé, KitchenAid robot,
vari¢, elektricky Sporak, noze, Ponorny mixér —
Sencor, Elekt. Kraja¢ — Bosch,

taniere na senzorické hodnotenie, material a
vybavenie na fyzikalno-chemické vySetrenia,
laboratorne vybavenie na analyzy zloziek rastlinnych
potravin titraénymi metédami

analyzator VELP na analyzu obsahu bielkovin
Cvicebne vybavené dataprojektorom a pocitacom,
MS-Teams

Technoldgia vyroby
a kvalita produktov

hydiny, ryb, zveriny
a medu

Laborat6rium chemickej analyzy potravin vybavené
Analyzatorom kvality vajec, meracom pevnosti
vajecnej Skrupiny, analyzatorom VELP na analyzu
obsahu bielkovin, spektrofotometrami na analyzu
rozkladnych zmien tukov a bielkovin, obsahu soli,
dusikatych latok, analyzatorom na stanovenie aktivity
vody, homogenizatormi, HPLC zariadenim na analyzu
kontaminantov v potravinach, chladnickami a
mrazni¢kami na skladovanie vzoriek, pH metrami,
vpichovymi teplomermi, oximetrom,
elektroforetickym analyzatorom, laboratérnym
vybavenim na analyzy zloziek potravin titracnymi
metodami.

Pre potreby predmetu je vyuzivana aj plne vybavena
technologicka dielia zariadena technologiou na
produkciu mésa a vyrobu masovych vyrobkov.

Pre potreby predmetu je vyuzivana aj gaastronomicka
cvicebna vybavena zariadenym na tepelna tipravu,
balenie a skladovanie mésa (kontaktny gril, el.
sporaky, zariadenie sous vide, chladni¢ky, mraziaci
box, vakuova balic¢ka potravin).

Pre potreby predmetu je vyuzivané aj mikrobiologické
laborat6rium uvedené v predmete ,,Potravinarska
mikrobioldgia a ochorenia z potravin®“. MS-Teams

KHTazBP, budova P-6,
Laboratorium chemickej
analyzy potravin, ¢. dv. 8
a 10; cvicebna ¢. d. 15, 39

a 82 budova P-6
Mikrobiologické a
mykologické
laboratorium, ¢. dv. 21 a
47

Budova P-6 — suterén;
budova P-14 - suterén

Technoldgia vyroby
a kvalita mlieka a
mliecnych vyrobkov

Laboratdrne vybavenie pre analyzu mlieka a
mliecnych vyrobkov: Lactoscan SCC, Lactoscan
MCCV, Cryostar 1, PCR vybavenie pre
mikrobiologicku analyzu, Analyzér LactiCheck LC-
01/A, laboratérne vahy , pH metre, Konduktometer
1C10 VR07400997/0736037 Spekol 11, Centrifiga
EBA 20 Hettich, Centrifga chlad.,stol. HETTICH
MICRO, Susicka na stanovenie susiny syrov
RADWAG MAS50.R, Chladni¢ky (3x), Elektroforéza
CHU 20 + elektroforeticky zdroj PS 503, Laboratérny
digestor 12 HPL, Mikrovinna rara Whirpool, Vodny
kapel Memmert, Kolorimeter CR 410 v.¢.B8407092 s
dataprocesorom, sterilizatory, mikroskopy,
mraznicky, chladnicky, hlbokomrayiaci box,

PIne vybavené technologické laboratorium
(technologicka dielia) na spracovanie mlieka a
vyrobu mliecnych vyrobkov (chladi¢ na surové
mlieko, pastér, stolové pastéry, odstredivka na mlieko,
zmaselilovaé, udiaren, termostat na vyrobu
kyslomlie¢nych vyrobkov, vakuova balicka, nadrz na
solenie syrov, lis na syry, zmrzlinovac, KitchenAid

KHTazBP, budova P-10
¢.dveri6a7
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robot a pod.). Material a vybavenie na bakteriologicku
a molekulovd diagnostiku: termostaty, autoklavy,
teplovzdusny sterilizator, chladni¢ky, mraznicky,
hlbokomraziaci box, laminarne boxy BSL2, box na
PCR, centriflgy, ultracentrifigy, gradientovy
termocyklér na PCR, analyzator VELP na analyzu
obsahu bielkovin, laboratérne vybavenie na analyzy
zloZiek potravin titracnymi metédami. MS-Teams

Technoldgia vyroby
a kvalita mésa a
masovych vyrobkov

Laboratdrium chemickej analyzy potravin vybavené
Analyzatorom kvality vajec, meracom pevnosti
vajecnej Skrupiny, analyzadtorom VELP na analyzu
obsahu bielkovin, spektrofotometrami na analyzu
rozkladnych zmien tukov a bielkovin, obsahu soli,
dusikatych latok, analyzatorom na stanovenie aktivity
vody, homogenizatormi, HPLC zariadenim na analyzu
kontaminantov v potravinach, chladni¢kami a
mrazni¢kami na skladovanie vzoriek, pH metrami,
vpichovymi teplomermi, oximetrom,
elektroforetickym analyzatorom, laboratérnym
vybavenim na analyzy zloziek potravin titraénymi
metodami.

Pre potreby predmetu je vyuzivana aj plne vybavena
technologicka dielia zariadena technolégiou na
produkciu mésa a vyrobu masovych vyrobkov.

Pre potreby predmetu je vyuzivana aj gastronomicka
cvicebna vybavena zariadenym na tepelnu Gpravu,
balenie a skladovanie mésa (kontaktny gril, el.
sporaky, zariadenie sous vide, chladni¢ky, mraziaci
box, vakuova balic¢ka potravin).

Pre potreby predmetu je vyuZivané aj mikrobiologické
laboratorium uvedené v predmete ,,Potravinarska
mikrobiologia a ochorenia z potravin®. MS-Teams

KHTaZBP, budova P-6,
Laboratérium chemickej
analyzy potravin, ¢. dv. 8
a 10; cviCebna ¢. d. 15,
39 a 82 budova P-6
Mikrobiologické a
mykologické
laboratérium, ¢. dv. 21 a
47
Budova P-6 — suterén;
budova P-14 - suterén

Pestovanie a kvalita
¢erstvého ovocia a
zeleniny

Cvicebne vybavené dataprojektorom a pocitacom,
MS-Teams,
Predajné a skladové priestory zmluvného partnera

KHTazZBP, budova P-6,
cvicebne 1 a 4 (kniZnica),
prednaskova miestnost’ v

budove P6

Predajna Freshplus park
Anicka, Pod $iancom 1D,

Kosice

Priprava zaverecnej
prace

Vybavenie podla témy diplomovej prace a S fiou
stvisiacich potrieb na materialne a technické
vybavenie, MS-Teams

Tovaroznalectvo

Seminarne cvicebne vybavené dataprojektorom a
pocitacom, MS-Teams
Predajné a skladové priestory zmluvného partnera

KHTazBP, budova P-6,
cviebne 1 a 3 (€. d. 89),
prednaskova miestnost’ v
budove P6; Predajna
Freshplus park Anicka,
Pod Siancom 1D, KoSice

Technoldgia vyroby
a kvalita tukov

Laboratérium chemickej analyzy potravin vybavené
spektrofotometrami na analyzu rozkladnych zmien
tukov a bielkovin, obsahu soli, dusikatych latok,
analyzatorom na stanovenie aktivity vody,
homogenizatormi, chladnickami a mrazni¢kami na
skladovanie vzoriek, pH metrami, vpichovymi
teplomermi, oximetrom, elektroforetickym
analyzétorom, laboratérnym vybavenim na analyzy
zloziek potravin titracnymi metédami. MS-Teams

KHTazBP, budova P-6,

Laboratérium chemickej

analyzy potravin, ¢. dv. 8
a 10; cvicebna ¢ d. 39

Kontrola potravin v
ramci spolo¢ného
trhu

Seminarne cvi¢ebne vybavené dataprojektorom
a pocitaéom, MS-Teams

KHTazBP, budova P-6,
cvicebne 1 a 4 (kniznica),
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prednaskova miestnost’
v budove P6

Systémy riadenia
kvality potravin
zivo€. povodu

Seminarne cvicebne vybavené dataprojektorom
a pocitatom, MS-Teams

KHTazBP, budova P-6,
cvicebne 1 a 4 (kniznica),
prednaskova miestnost’

Vv budove P6

Systémy riadenia
kvality potravin
rastlin. pévodu

Seminarne cvicebne vybavené dataprojektorom
a pocitatom, MS-Teams

KHTazZBP, budova P-6,
cvicebne 1 a 4 (kniznica),
prednaskova miestnost’

v budove P6
Choroby z potravin Mikrobiologické amykologické laboratorium. KHTazZBP P6
Material a vybavenie na bakteriologicka, Mikrobiologické a
mykologickd a molekulovu diagnostiku: termostaty, mykologické
autoklavy, teplovzdusny sterilizator, chladnicky, laborat6rium, ¢&. dv. 21
mrazni¢ky, hlbokomraziaci box, laminarne boxy a47, 49,50, 51

BSL2, box na PCR, centriflgy, ultracentrifigy,
gradientovy termocyklér na PCR, elektroforetické
aparatury, fotodokumenta¢né zariadenie na
vizualiz4ciu a fotofokumentaciu agarézovych gelov,
mikroobjemovy spektrofotometer na kvantifikéaciu
DNA. spektrofotometre, pH-metre, ultrazvukovy
kapel, ELISA reader, optické mikroskopy, digitalne
mikroskopy, komora na tenkovrstvov
chromatografiu, MS-Teams

Uradna kontrola
potravin

Cvicebne vybavené dataprojektorom a pocitacom,
MS-Teams

KHTazZBP, budova P-6,
cvicebne 1 a 4 (kniznica),
prednaskova miestnost’
Vv budove P6

Technologické
zariadenia a
gastronomicka
Uprava potravin

Gastronomicka cviéebia - chladnicka (2 ks), vakuova
bali¢ka, vaha, pizza pec, miesi¢ cesta. mikrovinna
rara, kontaktny gril, sous vide pristroj, vodny kapel’,
elektricky a plynovy sporak (2 ks), mlync¢ek na miso,
gastronomické naradie a riad. MS-Teams

KHTazBP, budova P-6,
miestnost’ 92 (Gastro
dielna)

Potraviny
$pecifického
charakteru

Cviebna vybavena prislusenstvom na senzorické
hodnotenie, material a vybavenie na fyzikalno-
chemické vysetrenia, laboratoérne vybavenie na
analyzy zloziek potravin titracnymi metodami
Cvicebne vybavené dataprojektorom a pocitacom,
MS-TeamsMS-Teams

KHTazBP, budova P-10
¢.dveri4,6a7

Radiobiolégia a
ozarovanie potravin

Cvicebnia vybavena dataprojektorom, pocitac, spekol,
vodny kupel’, mikroskop

KBaF budova P13,
cvi¢ebna C1

Vyzivové hodnotenie
potravin

Cvicebne vybavené dataprojektorom a pocitacom,
MS-Teams

KHTazBP, budova P-10,

Voda v
potravinarstve

Cvicebna 1 (63) a cvicebnia 2 (65) vybavené
dataprojektorom, laboratérnymi vahami, laboratérne
stoly na analyzu vzoriek. Laboratérium 1 (62) na
mikrobiologické analyzy vzoriek vody (Zivné pody,
Petriho misky a pod.). Laboratérium na chemické
analyzy vzoriek vody.

KVVLaWZ, budova P-3,
prakticka cvicebna 1 (63)
a2 (65)

Pridavné latky a
prisady v potravinach

Cvicebne vybavené dataprojektorom a pocitacom,
MS-Teams

KHTazZBP, budova P-6,
cvicebne 1 a 4 (kniznica),
prednaskova miestnost’ v

budove P6

Predaj potravin

CvicCebne vybavené dataprojektorom a pocitacom,
MS-Teams

KHTazBP, budova P-6,
cvicebne 1 a 4 (kniznica),
prednaskova miestnost’ v

budove P6

Materialy a predmety
Vv potravinarstve

Poslucharen vybavena dataprojektorom, MS-Teams

KHTaZBP, Prednaskova
miestnost’, budova P-10
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b)

d)

f)

Polovnictvo Ucelové zariadenie pre chov a choroby zveri, ryb UZ Rozhanovce, budova

a v¢iel v Rozhanovciach, prednaskova miestnost’ p-2
s multimedialnym projektorom a po¢ita¢om, MS-
Teams
Jazda na koni Cvi¢ebia vybavena dataprojektorom. Ustajiiovacie budova P17
priestory pre kone, Areal sluziaci pre tréning a vycvik budova P18
koni s mobilidrom Jazdecky areal UVLF
Telesna vychova Materialne a technické vybavenie telocvicéne Telocvi¢na UVLF

umoziuje $portové aktivity Studentov v rbéznych
loptovych hréch, taktiez rézne formy posiliiovania
fyzickej kondicie a formovanie telesnych proporcii

Staz (potravinarske Schvalené potravinarske prevadzky a zariadenia Potravinarske prevadzky
podniky a zariadenia | spolo¢ného stravovania a zariadenia spolo¢ného
spoloéného stravovania na Uzemi SR

stravovania)

Charakteristika informacného zabezpecenia Studijného programu (pristup k Studijnej
literatire podla informaénych listov predmetov), pristup k informaénym databazam
a d’al$im informa¢nym zdrojom, informaénym technol6gidm a podobne):

Vsetky literarne zdroje pre Stadium uvedené v informacénych listoch st dostupné bud’
Vv printovej alebo elektronickej forme, Studentom st pristupné vsetky informacéné databazy,
ktoré ma univerzita zaktpené a licencované. Studenti maju pristup k viésine prednasok
a Studijnej literatary pre dany S$tudijny predmet v elektronickej forme v platforme
MOODLE.

Charakteristika arozsah distanéného vzdelavania uplatiiovand v Studijnom programe
s priradenim k predmetom. Pristupy, manualy e-learningovych portalov. Postupy pri
prechode z prezen¢ného na distan¢né vzdelavanie.

UVLF ma pre vsetky predmety zabezpecené aj diStancné vzdelavanie, ktoré je v sucasnosti
zabezpeéené cez platformy MOODLE a MS-Teams. Kazdy Student ma k dispozicii
manualy bud’ v elektronickej forme, lebo formou video navodu.

Partneri vysokej Skoly pri zabezpecovani vzdelavacich €innosti Studijného programu
a charakteristika ich participacie:

Pri zabezpecovani niektorych €innosti, najméa v oblasti praktického vykonu ¢innosti, ktoré
maji vysoky celospolocensky vyznam sa pocita s participaciou zmluvnych partnerov,
medzi ktorymi sG Statny veterinarny a potravinovy UGstav so sidlom v Dolnom
Kubine, sukromné firmy v potravindrskom priemysle (Pivnica Orechova s.r.o.; Vino
Vdovjak Velkd Tria; Labas$ s.r.o. KoSice; Supermarket Fresh plus s.r.o. KoSice; Hydina
Slovensko s.r.o. Kosice; MILK-AGRO spol. s.r.o. Sabinov, Dalton s.r.o. KoSice,
Gastromilla spol. s.r.0. Kosice). V uvedenych spolo¢nostiach Studenti priamo vykonavaju
praktické cvi¢enia formou exkurzii, kde sa zoznamia s pouzivanou technologiou
a hygienou vyroby, ako aj spdsobov vyroby potravin a jedal. Okrem tychto partnerov
Studenti pocas Studia absolvuju staz v rozsahu 20 hodin v potravinarskych alebo gastro
prevadzkach na Slovensku, podl'a vlastného vyberu a zamerania.

Charakteristika na moznoSti socialneho, Sportového, kultarneho, duchovného
a spolocenského vyzitia:

UVLF v Kosiciach poskytuje svojim Studentom Siroké moznosti vSestranného vyzitia vo
vsetkych uvedenych oblastiach (detailny popis je suc¢astou vnutornej hodnotiacej spravy).

Moznosti a podmienky ucasti Studentov Studijného programu na mobilitdch a stazach
(s uvedenim kontaktov), pokyny na prihlasovanie, pravidla uznavania tohto vzdelavania:
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10.

a)

b)

Studentom $tudijného programu je garantovana moznost Gi¢asti na mobilitach. Celt agendu
obsahujicu pokyny a podmienky prihlasovania sa na mobilitu, podmienky a pravidla
ucasti ako aj pravidla uzndvania ucasti na mobilitach ako Casti Studijného planu zastreSuje
prorektorka pre medzinarodné vztahy a internacionalizaciu prof. MVDr. Zita Faixova,
PhD., (+421915984704; zita.faixova@uvIf.sk) a nou riadeny organiza¢ny ttvar, ktorym je
Referat pre mobility UVLF (Segurado Benito Mario; +421917171108;
mario.sequrado@uvlf.sk). Ramcovo su ucast’ na mobilitich a d’alSie suvislosti upravené
v ¢l. 41 vnatorného predpisu Studijny poriadok UVLF v Kosiciach, ¢ast’ A a konkrétne
nalezitosti st uvedené vo vnutornom predpise Smernica o0 zakladnych pravidlach a
principoch projektu KA1 - vysokoskolského vzdeldvania v ramci programu ERASMUS+
na UVLF v KoSiciach.

Pozadované schopnosti a predpoklady uchadzaca o Stidium Studijného programu
Pozadované schopnosti a predpoklady potrebné na prijatie na §tadium su ustanovené v ¢l.
1 Studijny poriadok UVLF v KoSiciach, ¢ast’ A, II. Cast’ Organizacia Studia.

Postupy prijimania na $tadium st ustanovené v ¢&l. 3 Studijny poriadok UVLF v Kogiciach,
cast’ A, II. Cast’ Organizacia Studia.

Vysledky prijimacicho konania za posledné obdobie, za ktoré povazujeme obdobie
standardnej dizky $tadia (2 akademické roky, tabul’ka):

Akademicky Prihlaseni Prijati Zapisani
rok uchadzaci uchadzaci uchadzadi
2020/2021 8 8 7
2021/2022 8 8 5

Spéatnéa vazba na kvalitu poskytovaného vzdelavania

Postupy monitorovania a hodnotenia nazorov Studentov na kvalitu Studijného programu:
Studenti UVLF v Kosiciach maju zabezpe&enii moznost’ anonymného hodnotenia kvality
vyucby v prostredi Akademického informaéného systému, kde hodnotia osobitne kvalitu
konkrétneho predmetu a osobitne kvalitu pedagdgov, ktori, ten-ktory predmet
zabezpecuju. Na hodnotenie maju dostatoény Casovy priestor, atoto hodnotenie
sa vykonava 2-krat za akademicky rok po vykonani skusky z prislusného predmetu.

Vysledky spétnej vazby Studentov a sUvisiace opatrenia na zvySovanie kvality Studijného
programu:

Plati zasada, Ze vysledky spétnej vizby su velmi dolezité pre prijimanie zaverov
z hodnoteni, ktoré sa implementuji do konkrétnych opatreni realizovanych s cielom
zvySovania kvality $tudijného programu. Vysledky spatnej vézby studentov a slvisiace
opatrenia na zvySovanie kvality Studijného programu st sucastou Vyro¢nych sprav o
kvalite. Spatnt vazbu rovnako hodnoti Rada kvality, ktora nasledne odporaca rieSenia na
zlepSenie kvality prisluSného S$tudijného programu. Rovnako sa spédtnou vizbou od
Studentov zaobera prislusna Komisia pre vytvaranie, Gpravu a periodické hodnotenie
Studijného programu.

Vysledky spétnej vézby absolventov a savisiace opatrenia na zvySovanie kvality
Studijného programu:

Vysledky spatnej vazby absolventov a stivisiace opatrenia na zvySovanie kvality Studijného
programu su stcastou Vyroc¢nych sprav o ¢innosti UVLF v KoSiciach a Vyro¢nych sprav
o kvalite UVLF v Kosiciach za jednotlivé akademické roky. V ramci zvySovania kvality
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11.

Studijného programu su vysledky hodnoteni absolventov raz ro¢ne prerokované na
prislusnej komisii pre vytvaranie, Gipravu a periodické hodnotenie $tudijnych programov,
kde sa prerokuji jednotlivé pripomienky a navrhy na zvySovanie kvality Studijného
programu. UVLF od akademického roku 2022/2023 bude vyhodnocovat’ pripravenost’
absolventov formou elektronického dotaznika pre zamestnavatel'ov, ktory je dostupny na
adrese https://forms.gle/z1h9u3rd2g9H589P7.

Odkazy na d’alSie relevantné vnutorné predpisy a informacie tykajuce sa Stidia alebo
Studenta Studijného programu:

Informacie o Studiu na UVLF v KoSiciach na akademicky rok 2022/2023

Skolné a administrativne poplatky v akademickom roku 2022/2023 - plati od 01. 09.
2022

Smernica o podpore Studentov a uchadzacov o Studium so Specifickymi potrebami na
UVLF v KoSiciach

Studijny poriadok UVLF v Kosiciach

Vyrocné spravy o ¢innosti a vyro¢né spravy o hospodareni

Vyrocné spravy o kvalite
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